
DINNER MENU
3/5  ～

SAISON
*WEEKDAY ONLY

10,000-

Duck  /  Foie Gras

Scallop / Bottarga

Salmon / Canola Flower

Asparagus / Oeuf Mollet

Sea Bream / Spring Cabbage

Yonezawa Pork / Spring Onion

Akagi Wagyu Sirloin / May Queen Potatoes (+1,800)

Akagi Wagyu Filet / May Queen Potatoes (+3,000)

Rhubarb / Strawberry / Pistachio

Financier  /  Pâte de Fruits

AMUSE

SALMON

ASPARAGUS

SEA BREAM

YONEZAWA PORK

OR

AKAGI WAGYU

STRAWBERRY

PETIT FOUR

鴨 / フォアグラ

帆立 / 唐墨

静岡 富士山サーモン / 菜の花

香川 さぬきのめざめ / ウフモレ

雅鯛 / 春キャベツ

山形 米澤豚 / 新玉葱

赤城和牛 サーロイン / 熟成メークイン ( + 1,800 円 )

赤城和牛 フィレ / 熟成メークイン ( + 3,000 円 )

リュバーブ / 苺 / ピスタチオ

フィナンシェ / パート・ド・フリュイ

KIOI

1 5,000-

Duck  /  Foie Gras

Scallop / Bottarga

Firefly Squid / Bamboo Shoots

Salmon / Canola Flower

Asparagus / Oeuf Mollet

Rockfish  /  Spring Cabbage

Wagyu Filet / May Queen Potatoes

Akagi Wagyu Filet / May Queen Potatoes (+1,500)

Rhubarb / Strawberry / Pistachio

Financier  /  Pâte de Fruits

AMUSE

SALMON

ASPARAGUS

KIOI BOUILLABAISSE

WAGYU

STRAWBERRY

PETIT FOUR

鴨 / フォアグラ

帆立 / 唐墨

富山 蛍烏賊 / 筍

静岡 富士山サーモン / 菜の花

香川 さぬきのめざめ / ウフモレ

メバル / 春キャベツ

黒毛和牛 フィレ / 熟成メークイン

赤城和牛 フィレ / 熟成メークイン ( + 1,500 円 )

リュバーブ / 苺 / ピスタチオ

フィナンシェ / パート・ド・フリュイ

LUXE

1 2 ,000-

Duck  /  Foie Gras

Scallop / Bottarga

Petits Pois

Salmon / Canola Flower

Asparagus / Oeuf Mollet

Sea Bream / Spring Cabbage

Akagi Wagyu Sirloin / May Queen Potatoes

Akagi Wagyu Filet / May Queen Potatoes (+2,000)

Rhubarb / Strawberry / Pistachio

Financier  /  Pâte de Fruits

AMUSE

SALMON

ASPARAGUS

KIOI BOUILLABAISSE

AKAGI WAGYU

STRAWBERRY

PETIT FOUR

鴨 / フォアグラ

帆立 / 唐墨

プティポワ

静岡 富士山サーモン / 菜の花

香川 さぬきのめざめ / ウフモレ

雅鯛 / 春キャベツ

赤城和牛 サーロイン / 熟成メークイン

赤城和牛 フィレ / 熟成メークイン ( + 2,000 円 )

リュバーブ / 苺 / ピスタチオ

フィナンシェ / パート・ド・フリュイ

食物アレルギーをお持ちのお客様はスタッフにお申し付けください。 表示価格は既に税金を含んでおります。 表示価格に対して10％のサービス料を別途頂戴致します。

If you have any food allergies or intolerances, please do not hesitate to contact the restaurant service sta�s. All prices include tax.10% Service charge will be added to your bil l.


