
【Sustainable】ワインペアリングプラン  �常価�+7,500円/1�→期間���別価�+¥2,500/1�
当�シェフソムリエがお料理に�わせて、地�にやさしく味わい�かなサステナブルワインを��しました。
現代のワイン�りにおいては、⽣�者が畑に負荷をかけずに持�可�なブドウ��を⾏うことが、�品�なワインを�み�すための�⼤の使�とも�えます。
��に配慮した�り⼿が⽣み�す、�別な３種のワインをご��ください。

-��酒      クレマン・ド・ブルゴーニュ  テロワール・ミネロー  ブリュット/Crémant de Bourgogne, Terroi r  Minéraux -  Brut 
-⽩ワイン    ルイィ ブラン クロ・デ・メッシュー/Reui l ly B lanc, Clos des Mess ieurs-
-�ワイン コート シラー＆グルナッシュ/Côte 136 Syrah Grenache – Pech Cezar ine

Drink Option List

※�て消��・サービス料 10％�の金�にて��しております
※フリードリンクご��の�に�ります。

スパークリングワイン→シャンパンアップグレード  �常価�+3,500円/1�→期間���別価�+¥2,000/1�
-ペリエ  ジュエ  グラン  ブリュット Perr ier Jouët Grand Brut 

スパークリングワイン→シャンパンアップグレード  +¥1,000/1�
-アンリ  マンドワ  ブリュット  オリジン Henri  Mandois Brut Or igin 

【Classic】ワインペアリングプラン  �常価�+8,000円/1�→期間���別価�+¥3,000/1�
クラシックハウスの��と品�、パーティー料理でありながら��フレンチに�わせた�別なワインペアリングをご⽤�しました。
クラシックとは古典的という�味ではなく、��を重んじ、⽣�者の��を代々��して、��した�い品�で�くの�を�了するワインを�り�けるという思いです。
歴史ある�り⼿が⼿掛ける、�び抜かれた３�が�卓を華やかに彩ります。

-��酒      クレマン・ド・ブルゴーニュ  テロワール・ミネロー  ブリュット/Crémant de Bourgogne, Terroi r  Minéraux -  Brut 
-⽩ワイン    ル・ジェ・ド・ギロー/Le G de Guiraud
-�ワイン シャトー・ラマフォール/Ch.Ramafor t

ビール�柄ご�更    
焼酎/⽇�酒ご��    

+¥200/1�
+¥500/1�

カクテル各種ご�� 
コーラ/ジンジャエールご��  

+¥500/1�
+¥200/1�


