
DINNER MENU
6/4 ～

SA ISON
*WEEKDAY ONLY

10,000-

Duck  /   Fo ie Gras   /   Orange

Scal lop  /   Bot ta rga  /   Sour  Cream

Asparagus   /   Sauce Gr ib iche

Bigfin Reef  Squ id

Tu rn ip  /   “Hohoho” Caul iflower  Fungus

Sea Bream

Pork   /   Whi te Onion  /   Green Peas

S t rawber ry   /   Vacher in  Glacé

Financ ier

MACARON

SCALLOP

ASPARAGUS

BIGFIN REEF SQUID

KIOI BOUILLABAISSE

PORK

STRAWBERRY

PETIT FOUR

鴨 /  フォアグラ /  オレンジ

帆立 /  唐墨 /  サワークリーム

北海道 アスパラガス /  グリビッシュソース

アオリイカ /  蕪  /  ほほほ茸

山口 萩甘鯛

山形 米澤豚 /  新玉葱 /  うすいえんどう豆

国産苺 /  バシュラングラッセ

フィナンシェ

LUXE

1 2 ,000-

Duck  /   Fo ie Gras   /   Orange

Scal lop  /   Bot ta rga  /   Sour  Cream

Croquet te Noi r   /   Iber ian Pork

Asparagus   /   Sauce Gr ib iche

Bigfin Reef  Squ id

Tu rn ip  /   “Hohoho”Caul iflower  Fungus

Sea Bream

Japanese Beef   /   Bamboo Shoot

S t rawber ry   /   Vacher in  Glacé

Financ ier

MACARON

SCALLOP

CROQUETTE NOIR

ASPARAGUS

BIGFIN REEF SQUID

KIOI BOUILLABAISSE

AKAGI WAGYU

STRAWBERRY

PETIT FOUR

鴨 /  フォアグラ /  オレンジ

帆立 /  唐墨 /  サワークリーム

クロケットノワール /  イベリコ豚

北海道 アスパラガス /  グリビッシュソース

アオリイカ /  蕪  /  ほほほ茸

山口 萩甘鯛

群馬 赤城和牛 /  筍

国産苺 /  バシュラングラッセ

フィナンシェ

食物アレルギーをお持ちのお客様はスタッフにお申し付けください。 表示価格は既に税金を含んでおります。 表示価格に対して10％のサービス料を別途頂戴致します。
If you have any food allergies or intolerances, please do not hesitate to contact the restaurant service sta�s. All prices include tax.10% Service charge will be added to your bil l.

AGILE
*WEEKDAY ONLY

8,500-

Duck  /   Fo ie Gras   /   Orange

Wagyu  /   Caciocaval lo

Asparagus   /   Sauce Gr ib iche

Sea Bream

Ibérico de Bellota  /  White Onion  /  Green Peas

Today’s  Des ser t

MACARON

SPRING ROLL

ASPARAGUS

TOMATO CHOWDER

IBÉRICO DE BELLOTA

DESSERT

鴨 /  フォアグラ /  オレンジ

和牛 /  カチョカヴァッロ

北海道 アスパラガス /  グリビッシュソース

山口 萩甘鯛

イベリコベジョータ / 新玉葱 / うすいえんどう豆

デザート


