
DINNER MENU
11/14 〜  12/2

8,500-

AGILE

Duck  /   Fo ie Gras   /   Yuzu Ci t ru s

Yel lowta i l   /   Tu rn ip  /   Eggplant

Sh i i take Mush room  /   Hol landai se

Cod  /   Mai take mush room

Duck  /   Bu rdock

Fru i t  Sorbet

鴨 /  フォアグラ /  柚子

千葉 誉ブリ /  もものすけカブ /  赤茄子

八色椎茸 /  オランデーズ

真鱈 /  黒舞茸

青森 津軽鴨 /  牛蒡

フルーツソルベ

MACARON

YELLOWTAIL

SHIITAKE MUSHROOM

KIOI BOUILLABAISSE

DUCK

SORBET

10,000-

SA ISON

Duck  /   Fo ie Gras   /   Yuzu Ci t ru s

Red Rice Prawn  /   Per s immon  /   S t racc ia te l la

Yel lowta i l   /   Tu rn ip  /   Eggplant

Sh i i take Mush room  /   Hol landai se

Cod  /   Mai take mush room

Duck  /   Bu rdock

Muscat   /   Crémet  d'An jou

F inanc ier

MACARON

RED RICE PRAWN

YELLOWTAIL

SHIITAKE MUSHROOM

KIOI BOUILLABAISSE

DUCK

MUSCAT

PETIT FOUR

鴨 /  フォアグラ /  柚子

赤海老 /  刀根柿 /  ストラッチャテッラ

千葉県 誉ブリ /  もものすけカブ /  赤茄子

八色椎茸 /  オランデーズ

真鱈 /  黒舞茸

青森 津軽鴨 /  牛蒡

シャインマスカット / なかほら牧場 クレームダンジュ

青梅ファーム蜂蜜　フィナンシェ

食物アレルギーをお持ちのお客様はスタッフにお申し付けください。 表示価格は既に税金を含んでおります。 表示価格に対して10％のサービス料を別途頂戴致します。

If you have any food allergies or intolerances, please do not hesitate to contact the restaurant service sta�s. All prices include tax.10% Service charge wil l be added to your bil l.

LUXE

1 2 ,000-

Gyokuro Green Tea

Duck  /   Fo ie Gras   /   Yuzu Ci t ru s

Conger  Ee l   /   Taro  /   Ginger

Red Rice Prawn  /   Per s immon  /   S t racc ia te l la

Yel lowta i l   /   Tu rn ip  /   Eggplant

Sh i i take Mush room  /   Hol landai se  /   P rosc iu t to

Cod  /   Mai take mush room

Japanese Beef   /   Ginkgo

Muscat   /   Crémet  d'An jou

F inanc ier

GREEN TEA

MACARON

GALETTE

RED RICE PRAWN

YELLOWTAIL

SHIITAKE MUSHROOM

KIOI BOUILLABAISSE

AKAGI WAGYU

MUSCAT

PETIT FOUR

水出し玉露

鴨 /  フォアグラ /  柚子

穴子 /  里芋 /  生姜

赤海老 /  刀根柿 /  ストラッチャテッラ

千葉 誉ブリ /  もものすけカブ /  赤茄子

八色椎茸 /  オランデーズ /  プロシュート

真鱈 /  黒舞茸

群馬  赤城和牛 /  銀杏

シャインマスカット / なかほら牧場 クレームダンジュ

青梅ファーム蜂蜜　フィナンシェ


