
TOKYO GARDEN TERRACE KIOICHO

1-2 KIOI-CHO, CHIYODA-KU,     

TOKYO, JAPAN 102-0094

TEL: 03-6261-1153 ( DOMESTIC )

     81-3-6261-1153 ( INTERNATIONAL )

WWW.AKASAKAPRINCE.COM

360 0 50 0 0

 食物アレルギーをお持ちのお客様はスタッフにお申し付けください。 表示価格は既に税金を含んでおります。 表示価格に対して10％のサービス料を別途頂戴致します。
If you have any food allergies or intolerances, please do not hesitate to contact the restaurant service sta�s. All prices include tax.10% Service charge wil l be added to your bil l.

240 0

・ 大山鶏のロティとラタトゥイユ　ヴィネガーソース

・ 金目鯛とハマグリのポワレ マルセイユ風

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

下記からお好きなメインをお選びください。

MAIN
PLEASE CHOOSE ONE MAIN DISH BELOW

・ Roasted Chicken and Ratatouil le with Vinegar Sauce

・ Sauteed Alfonsino and Clam Marseil le-style

・ アメリカンチェリーとバニラのパンナコッタ

・ レモンティラミス

・ バスクチーズケーキ

・ Bing Cherry and Vanilla Pannacotta

・ Lemon Tiramisu

・ "Basque Style" Cheese Cake

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .DESSERT

下記からお好きデザートをお選びください。
PLEASE CHOOSE ONE DESSERT BELOW

コーヒー または 紅茶
Co�ee or Tea

バスクチーズケーキのテイクアウト販売中
■サイズ：１ホール (直径12cm)
■価格：2,500円(税込)

TAKE
O U T

ヴィシソワーズ　チョリソーとローズマリーのエキューム

SEASONAL APPETIZER

Vichyssoise Chorizo and Rosemary Foam

・ Roasted Chicken and Ratatouil le with Vinegar Sauce

・ Sauteed Alfonsino and Clam Marseil le-style

・ 大山鶏のロティとラタトゥイユ　ヴィネガーソース

・ 金目鯛とハマグリのポワレ マルセイユ風

・ アメリカンチェリーとバニラのパンナコッタ

・ レモンティラミス

・ バスクチーズケーキ

Co�ee or Tea
コーヒー または 紅茶

黒トリュフとグリーンアスパラガスのウフココット

SPECIALITE
"Oeufs Cocotte" Oven Baked Asparagus and Egg with Tru�e

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

下記からお好みのメインをお選びください。

MAIN
PLEASE CHOOSE ONE MAIN DISH BELOW

・  Bing Cherry and Vanilla Pannacotta

・ Lemon Tiramisu

・ "Basque Style" Cheese Cake

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .DESSERT

下記からお好みのデザートをお選びください。
PLEASE CHOOSE ONE DESSERT BELOW

AMUSE
Vichyssoise Chorizo and Chives

ヴィシソワーズ　チョリソーとシブレット

トキシラズと帆立貝柱のタルタル　完熟トマトのクーリ

COLD APPETIZER
Salmon and Scallops Tartar with Tomato Sauce

ヴィシソワーズ　チョリソーとシブレット

ムジョカ鯖と赤茄子のプレッセ　完熟トマトのクーリ

黒トリュフとグリーンアスパラガスのウフココット

金目鯛とハマグリのポワレ マルセイユ風

秋田牛のロティ　赤ワインソース

アメリカンチェリーとバニラのパンナコッタ

コーヒー または 紅茶

AMUSE

COLD APPETIZER

SPECIALITE

FISH

MEAT

DESSERT

Co�ee or Tea

Vichyssoise Chorizo and Chives

Mackerel and Eggplant Presser with Herb Salad

"Oeufs Cocotte" Oven Baked Green Asparagus and Egg with Tru�e

Sauteed Alfonsino and Clam Marseil le-style

Roasted Japanese Beef with Red Wine Sauce

Bing Cherry and Vanilla Pannacotta

TOKYO GARDEN TERRACE KIOICHO
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IF YOU HAVE ANY FORM OF FOOD ALLERGY, PLEASE NOTIFY A STAFF. ALL PRICES INCLUDE TAX. 10% SERVICE CHARGE WILL BE ADDED TO YOUR BILL.
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 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .ASSORTED APPET IZERS

Scallop and Tokyo Burrata Cheese with Tosa Vinegar Jelly
Roast Beef with Tru�e Vinaigrette

Spanish Mackerel and Snow Crab with Avocado Tartar

・Apple Tarte Tatin with Vanilla Ice Cream

・Pear Compote and Sherbet

・Cafe Gourmand / 3 small petit gateau   ( +500 YEN )

・Herb Roasted Pork with Savoy Cabbage

・Pan-sauteed Flounder with Ginger Butter Sauce

・Sauteed Angus Beef and Foie Gras with XO Sauce  (+1000 YEN )

Herb Roasted Pork with Savoy Cabbage  . . . . . . . . . . . . . . . . . .1600

Pan-Sauteed Flounder with Ginger Butter Sauce  . . . . . . . . . .  1600

Sauteed Angus Beef and Foie Gras with XO Sauce  . . . . . . . .  2500

PLEASE CHOOSE ONE MAIN DISH BELOW

( SALAD + MAIN DISH + BREAD )

Apple Tarte Tatin with Vanilla Ice Cream  . . . . . . . . . . . . . . . . . .  800

Pear Compote and Sherbet  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  800

Cafe Gourmand ( 3 small petit gateau )  . . . . . . . . . . . . . . . . . .  1000

"Basque Style" Cheese Cake
with Earlgray Ice Cream  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  1200

( DESSERT + COFFEE OR TEA )

COFFEE OR TEA

5000

Onion Gratin Soup

Pan-sauteed Flounder with Ginger Butter Sauce

Sauteed Angus Beef with XO Sauce

Pear Compote and Sherbet

[ ASSORTED APPETIZERS ]

[ HOT APPETIZER ]

[ FISH ]

[ MEAT ]

[ DESSERT ]

COFFEE OR TEA

Scallop and Tokyo Burrata Cheese with Tosa Vinegar Jelly
Roast Beef with Tru�e Vinaigrette

Spanish Mackerel and Snow Crab with Avocado Tartar

Onion Gratin Soup

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .HOT APPET IZER

PLEASE CHOOSE ONE MAIN DISH BELOW
 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .MAIN

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
PLEASE CHOOSE ONE DESSERT BELOW

DESSERT


