
DINNER MENU
12/4 〜  12/19

食物アレルギーをお持ちのお客様はスタッフにお申し付けください。 表示価格は既に税金を含んでおります。 表示価格に対して10％のサービス料を別途頂戴致します。

If you have any food allergies or intolerances, please do not hesitate to contact the restaurant service sta�s. All prices include tax.10% Service charge wil l be added to your bil l.

EARLY CHRISTMAS

16 ,000-

Gyokuro Green Tea

Crab  /   Cav ia r   /   Blanc Manger

Raw Hor se Meat   /   Cu l tu red Bu t te r   /   Br ioche

Conger  Ee l   /   Taro  /   Ginger

Tuna  /   F romage Blanc

Cod Mi l t   /   Grenoble

Sweet  Sea Bream  /   Bou i l labai s se

Japanese Beef   /   L i l y  Bu lb

S t rawber ry   /   Marco Polo  /   P i s tach io

Chocolate F inanc ier

GREEN TEA

BLANC MANGER

TARTARE

GALETTE

TUNA

COD MILT

SWEET SEA BREAM

AKAGI WAGYU

STRAWBERRY

PETIT FOUR

水出し玉露

蟹 /  キャビア /  ブランマンジェ

熊本 馬肉 /  発酵バター /  ブリオッシュ

穴子 /  里芋 /  生姜

本鮪 /  フロマージュブラン

白子 /  グルノーブル

函館 甘鯛 /  ブイヤベース

群馬  赤城和牛 /  月光百合根

国産苺 /  マルコポーロ /  ピスタチオ

ショコラフィナンシェ

LUXE

1 2 ,000-

Gyokuro Green Tea

Duck  /   Fo ie Gras   /   S t rawber ry

Raw Hor se Meat   /   Cu l tu red Bu t te r   /   Br ioche

Conger  Ee l   /   Taro  /   Ginger

Yel lowta i l   /   Tu rn ip  /   Eggplant

Cod Mi l t   /   Grenoble

Cod  /   Mai take mush room

Duck  /   Bu rdock

Muscat   /   Crémet  d'An jou

Chocolate F inanc ier

GREEN TEA

MACARON

TARTARE

GALETTE

YELLOWTAIL

COD MILT

KIOI BOUILLABAISSE

DUCK

MUSCAT

PETIT FOUR

水出し玉露

鴨 /  フォアグラ /  苺

熊本 馬肉 /  発酵バター /  ブリオッシュ

穴子 /  里芋 /  生姜

千葉 誉ブリ /  もものすけカブ /  赤茄子

白子 /  グルノーブル

真鱈 /  黒舞茸

青森 津軽鴨 /  牛蒡

シャインマスカット /  なかほら牧場 クレームダンジュ

ショコラフィナンシェ


